
　保育所異物混入等一覧（R3.3.19～6.18） 資料６

日付 保育園 混入食材 異物　 混入状況

4/12 西 豚肉 髪の毛 製造工程で混入

4/15 春日 菓子
黒い異物
（こげ）

製造工程で混入

4/15 こたか 菓子
黒い異物
（こげ）

製造工程で混入

6/15 南 鶏肉 白い毛髪 製造工程で混入

日付 保育園 混入食材 異物　 混入状況

4/15 あかしや
ケチャップ
ライス

ベーコンの
骨のようなも

の

保育士がケチャップライスを食べ
ていたら白くて硬い異物が出てき
た

4/19 ねむの木
離乳食か
ゆ

髪の毛
保育士が離乳食かゆを食べさせ
ていたところ、スプーンで茶碗の底
をすくった時に髪の毛を発見した

6/16 あがた
肉団子
の表面

手袋切れ端
保育士が肉団子を食べようと思っ
たところ、肉団子の表面に手袋の
切れ端がくっついていた

１．未然防止できたケース

写真

写真

２．事故となったケース



　保育所異物以外混入一覧（R3.3.19～6.18）

日付 保育園 原因

4/5 ねむの木
新年度人数の確認不足のため発
注間違い。提供前日の数量確認
不足。

4/13 小鳩
調理途中での食材の確認を怠っ
た。検食でも気づかなかった。

6/7 ねむの木
前日確認の際に園長への相談と
確認の不足、及び思い込み判断と
献立変更不可の意識不足。

おやつの数量不足
発注時、納品時及び前日の数
量確認のダブルチェックを徹底
する。

食材の在庫が無く、
無いまま提供

在庫確認と前日食材確認の徹
底、報告・連絡・相談を再徹底す
る。

食材の使い忘れ

朝礼の際、各献立の調理食材
の確認と作業時の声かけ確認
を徹底する。検食の際も全ての
食材が入っていることを今まで
以上に指さしや目視確認する。

1．事故となったケース

内容 今後の対策


